
*Alergeny: 1 - gluten, 2 - skorupiaki, 3 - jaja, 4 - ryby, 5 - orzechy, 6 - soja, 7 - laktoza, 8 - seler, 9 - gorczyca, 10 - sezam, 11 - łubin, 12 - mięczaki

MENU

PRZYSTAWKI/STARTERS
Krewetki (Shrimps) 8 szt. (1,2,3,4,5,12*)

czosnek, pietruszka nać, chili, rukola, pomidorki koktajlowe, chleb (garlic, parsley, 
chili, arugula, cherry tomatoes, bread) 

52 zł

Tatar Wołowy (Beef tartare) (1,3,9*) 

Polędwica wołowa, cebula, ogórek kiszony, marynowane grzyby, confitowane 
żółtko, majonez lubczykowy, pieczywo własnego wyrobu (beef sirlion, onion, 
pickled cucumber, pickled mushrooms, confit egg yolk, lovage mayonaisse, 
bread) 

52 zł

Pasztet z ciecierzycy (Vegetarian chickpea pate) (3,1*)

Kiełki, sos żurawinowy (sprouts, cranberry sauce)

34 zł

Carpaccio z jelenia (Venison carpaccio) (7*)

Sól maldon, oliwa z oliwek, parmezan, rukola, smażone kapary, grzyby leśne 
(Maldon salt, olive oil, parmesan, arugula, fried capers, wild mushrooms)

52 zł

ZUPY/SOUPS
Flaki z boczniaków (Vegetarian oyster mushroom soup)

26 zł

Rosół z gęsi z nutą anyżu, pierożki z okrasą (Goose broth with 
a hint of anise, meat dumplings)(1,6,7,8,9*) 
 28 zł

DANIA GŁÓWNE/
MAIN COURSES
Polędwiczka wieprzowa sous vide (Sous-vide pork tenderloin) 
(1,7,8,*)

Otulona boczkiem,  puree ziemniaczane, puree z zielonego groszku, sos 
pieprzowo – śmietanowy w aromacie whisky, buraczek marynowany (bacon 
wrapped, with potato puree, green pea puree, pepper cream sauce with whisky, 
pickled beetroot)

52 zł

Pieczony pstrąg (Baked trout) (4,6,7,9*)

Pstrąg tęczowy z Starej Rzeki, frytki stekowe, mix sałat, pomidorki 
koktajlowe, ogórek, sos vinegret, cytryna, sól maldon (rainbow trout from 
Stara Rzeka, fries, mixed salad, cherry tomatoes, cucumber, lemon, maldon 
salt) 

54 zł

Burger Wołowy (Beef Burger) (1,9,10,7,3*)

Chałka własnego wypieku, sałata rzymska, ser mimolette, marynowana 
cebula, piklowany ogórek, pomidor, sos miodowo-musztardowy, frytki 
(homemade bread, romaine lettuce, mimolette cheese, pickled onion, pickled 
cucumber, tomato, honey mustard sauce, fries)

54 zł

Pierś z kaczki (Duck breast) (6,7,8,9*)

Gołąbek z pęczotto grzybowym, mus z czerwonej kapusty, sos demi-glace 
z żurawiną, marynowany buraczek (Cabbage roll with mushroom pearl 
barley, red cabbage mousse, cranberry demi-glace, pickled beetroot) 

63 zł
De volaille w cieście kataifi (chicken de volaille in kataifi pastry)
(1,3,7*)

Puree ziemniaczane, puszysta mizeria z ogórka (potato puree, cucumber salad 
with sour cream) 

49 zł

Tradycyjny gołąbek z mięsem (Cabbage roll with meat) (1,3,8*)

Puree ziemniaczane, sos pomidorowy (potato puree, tomato sauce)

49 zł

Makaron z krewetkami (Pasta with shrimps) (1,2,3,4,6,7,8,10,12*)

Makaron Rigatoni, krewetki, sos red curry z dodatkiem mleka kokosowego 
(rigatoni pasta, shrimps, curry sauce with coconut milk)

49 zł

Sałatka z marynowaną gruszką owiniętą szynką prosciutto 
crudo i camembertem (Salad with marinated pear wrapped in 
prosciutto crudo and camembert cheese) (1,7,8,9*)

Mix sałat, marynowana cebulka, pomidorki koktajlowe, papryka, 
buraczek, sos  vinegret (Mixed salad, marinated onion, cherry tomatoes, 
pepper, beetroot, vinaigrette dressing) (1,7,8,9*)

 47 zł
Gulasz z boczniaków z warzywami, frytki z polenty (Oyster 
mushroom stew with vegetables, polenta fries) (7,8*)

 47 zł

DZIECI/KIDS
Naleśniki z dżemem truskawkowym lub czekoladą (pancakes, 
with strawberries jam or chocolate) (1,3,7*) 

 27 zł
Pierś z kurczaka panierowana (Breaded chicken breast) (1,3,7*)

Frytki, surówka ( fries, salad) 
 32 zł
Zupa pomidorowa z makaronem (Tomatoes soup with pasta) 
(1,3,7,8*)
 18 zł

Frytki rybne (Fish fries) (1,2,3,4,6,7,8,9,10,11,12*)
 21 zł

Frytki (Fries)
 11 zł

DESERY/DESSERTS
Mini Daquaise (Meringue cake) (3,7,5*)

Torcik bezowy przełożony delikatnym kremem śmietanowo-kajmakowym, 
z dodatkiem daktyli i orzechów włoskich. Oprószony delikatnie posypką 
kawową. (Meringue cake layered with cream, and caramel filling, with dates 
and walnuts, delicately dusted with coffe powder)
 29 zł
Deser lodowy Żółty Rower (Ice cream dessert) (7*)

lody waniliowe oraz czekoladowe naszego wyrobu, sos malinowy, owoce 
sezonowe, mięta (vanilla ice-cream, chocolate ice-cream, raspberry sauce, 
fruits, mint)
 29 zł

NAPOJE 
BEZALKOHOLOWE
/SOFT DRINKS:
Woda niegazowana/gazowana 0,33l (still water/ sparkling water) 

8 zł

Pepsi, mirinda, 7up, pepsi 0, lipton peach, lipton lemon 9 zł

Lemoniada karafka 1l  39 zł

Lemoniada 300ml  15 zł

Sok jabłkowy (Apple juice)  7 zł

Sok pomarańczowy (Orange juice) 8 zł 

KAWY/COFFEE:
Espresso  12 zł

Doppio (podwójne espresso)  14 zł

Americano  12 zł

Cappucino  15 zł

Flat white  15 zł

Latte  17 zł

Kawa mrożona  22 zł

zamiana na mleko roślinne (owsiane, migdałowe) +2 zł

HERBATY/TEA:
Richmond (różne rodzaje) zapytaj kelnera (Tea selection – ask 
the waiter) 21 zł

ALKOHOLE MOCNE/
SPIRITS:
Whisky Blended Black Crow 21 zł/50 ml

Whisky Single Malt Rozelines 38 zł/50 ml

Cognac vs Grands Domaines 35 zł/50 ml

Finlandia 21 zł/50 ml

Prosecco Via vai  16 zł/150 ml
 90 zł/0,75 butelka

Prosecco Mionetto 0%  15 zł/150ml
 90 zł/0,75 butelka

PRZEKĄSKI DO PIWA/
BAR SNACKS:
Krążki cebulowe - 8szt, Sardele w lekkiej panierce 8szt, Frytki 
serowe 8szt, sos czosnkowy, ketchup (Onion rings - 8 pieces, 
Anchovies in light breadcrumbs 6 pieces, Cheese fries 8 pieces, garlic 
sauce, ketchup) (1,3,4,6,7,8,9,10,11,12*) 49 zł
Deska regionalna (Regional board) (1,8,9*)

Swojskie wędliny, pasztety, ser, pieczywo, ogórek kiszony  (Home-made cold 
cuts, pates, cheese, bread, and pickled cucumbers) 59 zł
Chleb z pastą z fasoli (bread with bean paste) (1,8,9*) 25 zł
Frytki stekowe z parmezanem (steak fries with parmesan) (8*)  

16 zł

DRINKI/COCKTAILS:
Żółty Rower Spritz  

Aperitivo, Prosecco, marakuja, pomarańcze, lód (Aperitivo, Prosecco, passion 
fruit, oranges, ice) 27 zł
Żółty Rower Spritz 0% 

Aperitivo 0%, Prosecco 0%, marakuja, pomarańcze, lód (Aperitivo 0%, 
Prosecco 0% ,passion fruit, oranges, ice) 26 zł
Whisky&Cola 

(Whisky, black crow, pepsi, limonka) 25 zł
Sex on the Beach 24 zł
Sex on the Beach 0% 24 zł
Hugo Spritz 27 zł

PIWO AMBER/AMBER BEER:
Piwo lane (draft beer) 12 zł/0,3 l
Piwo lane (draft beer) 14 zł /0,5 l
Piwo butelkowane (bottled beer) 15 zł

opakowania na wynos 1,50 zł
kubek na wynos 1,00 zł
lub własny pojemnik lub kubek

RESTAURACJA 
ŻÓŁTY ROWER

UL. BYDGOSKA 9
86-150 TLEŃ

KONTAKT@ZOLTYROWER.PL
TEL. +48 576 231 111


